
La rebanadora 300L y 350L IBoia están hechas de una aleación
de magnesio y aluminio anodizado lo cual permite
una limpieza rápida del equipo, además cumple
con estándares sanitarios a nivel mundial.
Su manilla de graduación 0-15 y 0-30 mm es altamente precisa.
Sus patas, mangos y pomos en aluminio anodizado
dan una apariencia elegante y sólida para aquellos
trabajos industriales conservando la facilidad en el mantenimiento.
Puede rebanar salchichón, queso, pescado, carnes compactas y
otros productos.
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    años sirviendo a la industria
nacional con calidad y excelencia.

ESPECIFICACIONES

REBANADORA 300-350 ECONÓMICA IBOIA

Modelo
Voltaje
Potencia
Graduación
Cuchilla
Consumo
Dimensiones
Peso

V
Hp
mm
mm

watts/hr
cm
Kg.

REB 300L
110
0.33
0-15
300
250

61 / 52 / 51
24

REB 350L
110
0.54
0-30
350
400

82 / 82 / 75
42


